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PROGRAMA INGREDIENTE 2026

<%= NUESTRO PROGRAMA 2026 +

Tres dias para conectar el Suelo de Conservacion de la Ciudad de México
con mas oportunidades, conocimiento y mercados juntos.

Una jornada enfocada en la apertura oficial del evento, la presentacion de productores 'y

m Inaguracion y vinculacion

comercial. la generacion de vinculos comerciales con compradores y aliados estratégicos.
® 11:00 -12:00 ; Ceremonia de inauguracion Apertura oficial de INGREDIENTE. © Escenario principal
(&) 12:30-13:30 ‘1" 1 Degu“amc.",l privada da productos del Suslo ds Experiencia de degustacién con productos participantes. © Area de productores
Conservacion
(® 13:30-14:30 i:\‘ Presentam_o.n decatalogo de productos del Suelada Presentacion de la oferta productiva participante ® Escenario principal
Il conservacién
(& 14:30 -15:00 IJ__b Receso y networking Espacio para generar conexiones entre asistentes © Area general
(®) 15:00=17:00 oy Mesas de negocios Productores — compradores Encuentros comerciales entre productores y compradores © Area de negocios
(® 18:00-20:00 ‘{" 1 Cena con medios de comunicacion y chefs invitados Encuentro gastrondmico con invitados especiales. ® Area gastrondmica
Capacitaciony _ y - - :
m . Una jornada de formacion, actualizacién y andlisis de tendencias para fortalecer las
tendencias. capacidades de productores, proveedores y actores del sector agroalimentario.
.:éj. 11:00 - 11:45 {r\. Selin Varda y.certificacimnes organi cas: Todo1o.gus Sesidn informativa sobre certificaciones y requisitos '_; Sala de conferencias
debes saber
(& 12:00-12:45 ﬁ Rutas del campo: ;Cémo participar? Informacién para conocer y formar parte de las rutas. @ sSala de conferencias
(® 12:00-13:00 |‘|’| 1 :I;I::Iaec;hllanga: Haneficios:de consumir prodictos Conversacion sobre consumo local y alimentacion. ® Escenario principal
(®) 13:00-13:45 | Taller ’:IOM-OE.‘I: Etiquetado paraProductas Taller practico sobre lineamientos de etiquetado. :, Sala de conferencias
L Agroalimentarios
() 13:30-14:30 L|J1 Las flores como ingrediente alimenticio Presentacion sobre el uso alimentario de flores. © Escenario principal
(® 14:00 -14:45 e EFOOF?AI';:I:E;!: Dasarrallo de Provesdores Locales Presentacion de oportunidades para proveedores locales. :, Sala de conferencias
(&) 15:00 - 16:00 L Estrella Verde Michelin y la trazabilidad alimentaria Conversacion sobre trazabilidad y buenas précticas. © Escenario principal
(®) 15:00 -15:45 o Programa de Desarrollo de Proveedores Locales OXX0 Presentacién de oportunidades para proveedores locales. @ Sala de conferencias
(¢ 16:30-17:30 A4 Conversatorio: Proveeduria Local y Gastronomia Didlogo entre actores del sector gastrondmico. @ Escenario principal
.:éj. 16:00 - 16:45 {r\. akmie buscon actuckmcts hotaley, TekBEartca ¥ Sesidn sobre necesidades actuales del mercado '_; Sala de conferencias
compradores?
® 18:00 -19:00 ::: Casos de Exito de Productores de la Ciudad de México Presentacion de experiencias y casos destacados. © Escenario principal

Cultura alimentaria y _ 4 . 4
m .. Una jornada para reconocer el trabajo de productores, fortalecer la cultura alimentaria y
reconocimiento al campo. compartir experiencias que conectan el campo con la ciudad.

Sello Verde y certificaciones organicas: Todo lo que

(® 11:00-11:45 ﬁ S Sesidn informativa sobre certificaciones y requisitos. ) sala de conferencias
debes saber (repeticidn)

(=) 12:00-12:45 H Rutas del campo: ;Como participar? (repeticion) Informacion para conocer y formar parte de las rutas ) sala de conferencias

(® 12:00-13:00 1:4 Entrega de Certificados Sello Verde Reconocimiento a productores certificados.  Escenario principal

P Taller NOM-051: Etiquetado para Productos £

(¢) 13:00-13:45 1] < ; 9 L Taller practico sobre lineamientos de etiguetado. \2) Sala de conferencias

o Agroallmemarlos (repeticion)

Py Presentacion del Libro de Cocina Tradicional y Lacustre 4

(¢) 13:30-14:30 5 y Presentacidon editorial sobre cocina tradicional. %) Escenario principal
de Tldhuac

Py Programa de Desarrollo de Proveedores Locales X

(®) 14:00-14:45 <o Presentacidn de oportunidades para proveedores locales. \Y) Sala de conferencias

T - COPARMEX (repeticion) P P P o

L 00 Conversatorio: El futuro de la alimentacidon local en la i . = 2 i

(e) 15:00-16:00 ;‘*J,-gt"\ CDMX Reflexion sobre retos y oportunidades de la alimentacién local %) Escenario principal

s Programa de Desarrollo de Proveedores Locales OXXO0 X =

() 15:00-15:45 <0 9 L Presentacion de oportunidades para proveedores locales. %) Sala de conferencias
(repeticion)

(® 16:30-17:30 E\; Reconocimiento a Productores Destacados Reconocimiento al trabajo de productores participantes ® Escenario principal

= ¢Qué buscan actualmente hoteles, restaurantes z =

(®) 16:00-16:45 A o ; . y Sesidn sobre necesidades actuales del mercado. ) sala de conferencias
compradores? (repeticion)

(® 18:00-19:00 L-ll Clausura Oficial Mensaje final y cierre de actividades. %) Escenario principal
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